LES FRUITS DE MER

Huitres creuses Fines de Claire Marennes-0léron n® 2 6pcs 45 | 12 pcs 85
Austern Fines de Claire Marennes-0Oléron n® 2 | Roggenbrot | Salzbutter | Zitrone | Schalotten-Vinaigrette

Salade océane aux agrumes | fruits de mer | saumon fumé | légumes croquants 34
Ozeansalat mit Zitrusfriichten | Meeresfriichte | gerducherter Lachs | knackiges Gemise

Cocktail de crevettes “Calypso” 35
Krevetten-Cocktail | Calypso-Sauce

POUR COMMENCER

Mesclun de salade | croltons (vésan 18
Mesclun-Salat | Croltons

Creme Vichyssoise glacée | concombre | aneth 19
Kalte Créme Vichyssoise | Gurke | Dill

Artichaut en barigoule | noisettes torréfiées | tuile a la lavande (Véoan 27
Artischocke in Barigoule | gebrannte Haselniisse | Lavendeltuille

(Euf mimosa a la provencale | creme d’algues | caviar d’aubergine ) 26
Mimosen-Ei auf provenzalische Art | Algencreme | Auberginenkaviar

Soufflé au fromage en deux cuissons | sauce soubise | jeunes pousses 29
Kasesoufflé in zwei Garstufen | Soubise-Sauce | junge Sprossen

Noix de St-Jacques fagon Rossini | foie gras poélé | jus de volaille truffé 41
Jakobsmuscheln Rossini-Art | gebratene Ganseleber | getriffelter Gefligeljus

Rillettes de truite fumée | courgette | aneth | gel de pomme 32
Rillettes von der gerducherten Forelle | Zucchetti | Dill | Apfelgel

Tartare de saumon a la Réunionnaise | mangue | citron vert | avocat | tuile de rougail 34
Lachstartar Réunionnaise-Art | Mango | Limette | Avocado | Rougail-Tuile

Nous répondons volontiers a vos questions concernant les ingrédients et d’éventuels allergenes
Fir Fragen zu Ingredienzien und Allergenen stehen wir Ihnen gerne zur Verfliigung

Foie Gras: Frankreich ~ Schnecken: Frankreich ~ Kutteln: Schweiz Rind: Schweiz Ente: Frankreich

Lamm: Irland/UK Austern: Frankreich Miesmuscheln: Niederland Krevette: Vietnam  Flusskrebs: Frankreich
Thunfisch: Indischer und pazifischer Ozean Lachs: Norwegen Jakobsmuschel: Japan Scheidenmuschel: Frankreich
Wolfsbarsch: Griechenland  Seezunge: Niederland  Forelle: Ddnemark  Kaviar: Schweiz

in Kooperation mit ;




POUR SUIVRE

@ |.asagne de fricassée d’écrevisses | sauce Nantua | feve | kale | tomate

Lasagne mit Flusskrebsfrikassee | Nantua-Sauce | Ackerbohne | Grinkohl | Tomate
CHF 2 sont versés a la Genolier Foundation | CHF 2 werden der Genolier Foundation gespendet

Poélée de moules couteaux en persillade | riz pilaf
Schwertmuscheln-Pfanne | Petersilie | Pilaf-Reis

Mi-cuit de thon rouge a la basquaise | poivrons | tomate | pommes de terre grenaille
Baskischer roter Thunfisch | Peperoni | Tomate | Grenaille-Kartoffeln

Sole meuniére | fenouil safrané
Seezunge Miillerin Art | Safranfenchel

Loup de mer entier cuit en crolte de sel | beurre blanc mélisse | pour deux convives
Ganzer Wolfsbarsch in der Salzkruste gebacken | Melissen-Beurre blanc | fiir zwei Personen

Tripes de beeuf a la mode de Caen
Rindskutteln Caener Art

Magret de canard a I'orange | mousseline de carottes | endives braisées
Entenbrust mit Orangen | Karottenmousseline | geschmorter Chicorée

Filet d’agneau | panisse | fleur de courgette | fromage de chevre | jus au romarin
Lammfilet | Panisse | Zucchinibliite | Ziegenkdse | Rosmarinjus

Entrecote de beeuf « Swiss Black Angus » a I'échalote | écrasé de pomme de terre truffé
Entrecote vom «Swiss Black Angus»-Rind mit Schalotten | getriffelter Kartoffelstampf

PLATS VEGETARIENS

Cassoulet végan | haricots blancs | artichauts | tomates (Vévan
Veganes Cassoulet | weisse Bohnen | Artischocken | Tomaten

Tomate coeur de beeuf farcie | céréales | ratatouille | jus végétal au vinaigre d'épices (Véean
Geflillte Ochsenherztomate | Getreide | Ratatouille | veganer Saft mit Gewlrzessig

Hachis parmentier | lentilles | avoine
Hachis parmentier | Kartoffelmousseline | Linsen | Haferflocken

ACCOMPAGNEMENTS

Un accompagnement est inclus pour chaque plat. Accompagnement supplémentaire :
Bei jedem Hauptgericht ist eine Beilage inklusive. Zusétzliche Beilage :

Mousseline de pomme de terre ¥ Pommes frites
Kartoffelmousseline Pommes frites
Ratatouille ¥ Mesclun de salade @

Ratatouille Mesclun-Salat
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